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für 9.995,- Euro (statt 14.675,- Euro)

@dieseiteverlag

dieseite_verlag

Print 
und 

digital. 

S t a r k e s 
Te a m  f ü r 

s t a r k e 
M e d i e n . 

Wie wir ticken? 
Kundenorientiert! 

Regional 
verankert.

Echt 
nordisch.



Westküste

SAISON 2025/26

         Husum, Nordfriesland &         Dithmarschen

sh-guide.de
www.

G R AT I S

5

mohltied! macht dreimal im 
Jahr Lust auf Genuss in Schles-
wig-Holstein. Das hochwertig 
produzierte Magazin bietet 
sehens- wie lesenswerte Café-, 
Restaurant- und Hof-Porträts, 
appetitliche Rezepte, spannende 
Reportagen und Hintergrund-
berichte sowie ausgesuchte 
Adress- und Veranstaltungs-
tipps für Genusstouren im Land 
zwischen den Meeren. S. 6/7

Das Magazin FEINHEIMISCH 
gibt einen Einblick in die Welt 
von FEINHEIMISCH – Genuss 
aus Schleswig-Holstein e. V., 
dem Netzwerk von agrarischen 
Erzeugern und Manufakturen, 
Küchenchefs und Hoteliers, 
privaten Mitgliedern und 
gewerblichen Förderern. Zwei-
mal im Jahr. Exklusiv und hoch-
wertig. Im Abo der mohltied! 
kostenfrei erhältlich. S. 8/9

mohltied! 
Genießen in 

Schleswig-Holstein FEINHEIMISCH 

Was heute in der Kommuni-
kation zählt? Inhalte! – Mehr 
denn je. Nur wer spannende 
Geschichten zu erzählen hat 
und diese auch spannend 
verpackt, wird heute wahr-
genommen. Und das gilt ganz 
besonders im Corporate 
Publishing. Starke Storys. 
Exklusiv recherchiert. 
Erstklassig fotografiert. 
Perfekt produziert. S. 22/23

Hochwertig, unterhaltsam, 
informativ und kostenfrei! 
So lautet das Erfolgsrezept 
des Kundenmagazins Hier-
leben von famila, Markant 
und nah&frisch. Themen wie 
Ernährung, Kochen, Gäste-
bewirtung, aber auch Aus-
flüge und  Events, sowie 
Buchtipps, Gewinnspiele 
und Rätsel runden das 
Magazin ab. S. 23

Der smarte Online-Reise-
begleiter für Schleswig-Hol-
stein. Spannende Erlebnisse, 
schöne Restaurants oder 
inspirierende Events auf einen 
Blick für das gesamte Bundes-
land. Egal ob zu Hause oder 
unterwegs: Mit dem 
Online-Portal sh-guide.de 
finden sich stets die besten 
Adressen in unmittelbarer 
Umgebung. S. 16-19

Content Marketing 
Maßgeschneiderte Medien 

für Ihr Unternehmen

Hierleben 
Das Kundenmagazin  

von famila und Markantsh-guide.de

Die fünf SH GUIDES bieten 
einen umfassenden Über-
blick über Shopping-, Genuss-, 
Kultur- und Erlebnisadressen. 
Dazu gibt’s spannende Sight-
seeing-Tipps, Veranstaltungs-
highlights sowie die Besonder-
heiten der jeweiligen Städte 
und Regionen. Die perfekten 
Begleiter für alle, die den 
Norden lieben oder erst noch 
entdecken wollen. S. 16-19

SH GUIDE
Stadt- und Landreiseführer

für Schleswig-Holstein

Editorial/Inhalt Inhalt

Mit Leidenschaft 
für Menschen 

und Immobilien

#004

BINKO & HOFMANN – FEINE IMMOBILIEN IN HAMBURG UND SCHLESWIG-HOLSTEIN

IM FOKUS
Stilvoll in St. Peter-Ording

IM PORTRÄT
Ästhetisches von Sabine Stanjek 

IM ANGEBOT
Top-Objekte aus dem Norden
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FINESSE SYLT ist das Food- 
und Travel-Magazin für die  
Insel. Portraits, Restaurant-
tipps, Rezepte von Spitzen-
köchen und Empfehlungen für 
einen Sylturlaub bilden den 
Mittelpunkt des Magazins, 
das zweimal im Jahr erscheint. 
Darüber hinaus bietet finesse-
magazin.de tolle Kochbuch-
empfehlungen und zahlreiche 
Rezepte. S. 10/11

FINESSE SYLT
finesse-magazin.de

Sejlerens Das Hafen-Magazin
ist der Reiseführer für Touren-
skipper und Crews in Nord-
deutschland und Dänemark. 
Im Mittelpunkt stehen aktuelle 
Hafenbeschreibungen und 
Hafenskizzen. Zudem gibt es 
redaktionelle Beiträge und 
Tipps für Hafentage. Online-
portal unter sejlerens.com 
sowie einmal pro Jahr als 
Printausgabe. S. 12-15

Sejlerens 
Das Hafen-Magazin 

sejlerens.com
Das Online-Hafen-Magazin 
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Kostenlos  |  August 2023

Sommerlicher TraumCheesecake mit Himbeeren  in der Backschule

Unter roten Segeln Zeesboote in  der Boddenlandschaft

Spaß hoch drei Internationale Hobbyköche  in AktionUnserer Region zuliebe.

Aktuelle Angebote aus Ihrer Region:  www.famila-nordost.de/angebote-warenhaus

Gute Nachbarschaftfamila Nordost – das ist nicht nur ein Name. Wir lieben die Region, in der wir arbeiten. Das zeigt sich auch in unserem Sortiment: Betriebe aus Ihrer Nachbarschaft liefern uns insgesamt rund 10.000 regionale Artikel – Waren, die ganz in Ihrer Nähe angebaut, produziert oder veredelt werden. 
Oft sind es kleine und mittelständische Unternehmen, die uns mit saisonalem Obst und Gemüse, Leckereien nach altbewährten Rezepten oder innovativen Kreationen begeistern. Wir bringen diese regionalen Produkte in unsere Regale und kennzeichnen sie extra für Sie – und das an 90 Standorten.

Genuss von nebenan
Kurze Transportwege garantieren nicht nur erntefrischen Geschmack, sie schonen auch das Klima. Und die Wirtschaft in Ihrer Umgebung wird gestärkt. Kommen Sie vorbei und überzeugen Sie sich selbst, wie viel Genuss unsere tolle Region zu bieten hat!

Weniger Transport
Kürzere Lieferwege schonen die Produkte und die Umwelt.

Eigene Etiketten
Regionale Waren werden für Sie am Regal gekennzeichnet.

Auswahl & Vielfalt
10.000 Produkte und Hunderte Lieferanten aus der Region.

Wirtschaft vor Ort
Betriebe in der Nachbarschaft und Kommunen profitieren.

famila_Anzeige_Hierleben_200x270mm_Regional_2023-06-29_RZ.indd   1

famila_Anzeige_Hierleben_200x270mm_Regional_2023-06-29_RZ.indd   1

29.06.23   15:4129.06.23   15:41



Leckere Restaurantreportagen – vom Landgasthof bis zum Sternetempel
Echte Sahnegeschichten – Cafés, Kuchen und Torten 
Exklusive Hintergrundberichte – aus Landwirtschaft und Gastronomie 
Spannende Produktporträts – Butter und Öle, Spirituosen und Weine 
Praxiserprobte Rezepte – von Profiköchen aus erster Hand
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P R I N T
mohltied!
Auflage:	 10.000 Ex.
Umfang (mind.): 	 160 + 4 Seiten
Format: 	 215 x 297 mm 
Preis:	 9,50 Euro
Erscheinungsweise:	 3 x im Jahr
Erstverkaufstag:	 freitags
Vertrieb: 	
Zeitschriften- und Bahnhofsbuch-
handel, Abo, Online-Shop & Events

Alle Preise gelten pro Format und pro Ausgabe 
und verstehen sich zuzüglich Umsatzsteuer. 

86 x 125

1/4 
Seite

Formate

FORMATE in mm (B x H) zuzüglich 3 mm Beschnittzugabe auf allen Anschnittseiten

Bitte beachten: Zum Bund hin bitte auf 2 cm keinen Text platzieren!

1/1 Seite
1/2 

Seite
hoch

215 x 297 102 x 297 86 x 261 215 x 140

1/2 
Seite
hoch 1/2 

Seite
quer

MO
HLT

IED
!

Seit 2007 schreibt mohltied! eine einzigartige Erfolgsgeschichte. Exklusiv  
recherchiert, erstklassig fotografiert, exzellent produziert: Das Foodmagazin 
für Schleswig-Holstein hat längst einen festen Platz im Herzen der Freunde des 
regionalen Genusses erobert – und bietet die perfekte Bühne für Werbung in der 
Zielgruppe „Menschen mit Geld und Geschmack“.

Anzeigenpreise

Format 1 Ausgabe 3 Ausgaben und mehr

1/1 Seite 2.395 Euro je 1.695 Euro

1/2 Seite hoch / quer 1.295 Euro je 895 Euro

1/4 Seite 695 Euro je 495 Euro

Aufschläge für Umschlagseiten:
U2 +75 Prozent / U3 + 50 Prozent / U4 + 100 Prozent
Sonderformate auf Anfrage 

Advertorials   
Redaktionell, individuell und hochwertig: Ob auf 
einer halben Seite oder auf vier Seiten – redaktionell 
anmutende Advertorials (Anzeigen-Sonderver- 
öffentlichungen) präsentieren Unternehmen und  
Angebote von ihren allerbesten Seiten. Nach  
Absprache/Verfügbarkeit – Preis auf Anfrage.

Beileger   
Prospekte, Karten oder Blätter  
Abo- & Multiplikatoren-Auflage 495 Euro, Gesamtauflage 1.995 Euro

Mmh, ein köstlicher Duft zieht beim Schlendern durch die Frau-

Clara-Straße um die Ecke, dem weder Jung noch Alt widerstehen 

können. Der Nase folgend, kommen sie in ein süßes Paradies – in 

die Bonbonkocherei von Familie Hinrichs. Hier einzutreten ist, 

wie in eine andere Welt abzutauchen. Alleine die herzliche  

Atmosphäre wäre schon Grund genug zum Verweilen, von den 

süßen Leckereien ganz zu schweigen. Mit kleiner Tüte und Zange 

ausgerüstet, kann jeder selbst seine Lieblingsmischung zusam-

menstellen. Ob verschiedene Frucht-, Kräuter-, Lakritzbonbons 

oder Lollies in bunten Farben und urigen Formen: Da ist sicher 

für jeden Geschmack etwas dabei. Mit etwas Glück läuft dann in 

der gläsernen Kocherei gerade ein neuer, zartklebriger Bonbon-

teig auf den Tisch, bevor er mit viel Fingerspitzengefühl zu neuen 

Köstlichkeiten verarbeitet wird. Die Mitarbeiter erklären dabei 

alles anschaulich und mit viel Wortwitz. Wer jedoch glaubt, er 

hätte nach dem Besuch in der Bonbonkocherei schon alle Süß-

warenraffinessen kennengelernt, war noch nicht im Schoko- 

laden nebenan. Hier zaubert die Konditormeisterin zusammen 

mit ihrem Team kakaohaltige Köstlichkeiten in unterschiedlichen 

Variationen. 

Bonbonkocherei & Schokoladen

Frau-Clara-Straße 22, 24340 Eckernförde, Tel. 04351 - 88 99 86

www.bonbonkocherei.de

ENTSCHLEUNIGENDER GENUSS 
Bonbonkocherei & Schokoladen in Eckernförde

VERFÜHRERISCHE KOCHKUNST IN DER ALTSTADT
Fischdeel Land & Meer in Eckernförde

Wer das etwas versteckt im Herzen der Eckernförder Altstadt 

liegende Restaurant „Fischdeel“ sucht, der braucht nur irgend-

jemanden auf der Straße zu fragen – er wird ganz sicher eine 

Antwort bekommen. Denn die „Fischdeel“ ist den Eckernfördern 

ein Begriff, gilt das Haus doch seit Langem als Topadresse für 

Fischgourmets – und zunehmend auch für Fleischgourmets. Zu-

ständig für den Gaumenschmaus ist hier seit zehn Jahren Torsten 

Schott. Seine Küche mit besten Produkten vom Land und aus 

dem Meer wird überall in den höchsten Tönen gelobt. „Traum-

haft“, „Das beste Fischrestaurant weit und breit“ oder „Ich habe 

noch nie so lecker Fisch gegessen“ sind nur drei von vielen Gäste-

einträgen im Internet. Ob Kochdorsch in Senfsauce, oder Matjes-

filet mit gebackenen Kapern, roten Zwiebeln und Olivenöl: Die 

Karte zündet für Fischfans ein wahres Feuerwerk. Und für 

Fleischfans werden Spezialitäten vom Rinderfilet bis zum Kalbs-

tafelspitz serviert. Torsten Schotts Konzept ist klar: „Ich möchte 

einfach ein toller Gastgeber sein.“ Und das kommt an. Im Som-

mer kann man auch im schnuckeligen Innenhof auf der geschütz-

ten Terrasse sitzen.

Fischdeel Land & Meer 

Fischerstraße/Ecke Kurze Straße, 24340 Eckernförde

Tel. 04351 - 56 51, www.fischdeel.de

Reservierungen unter reservierung.fischdeel.com 

ANZEIGEN-SONDERVERÖFFENTLICHUNG

KULINARISCHE HIGHLIGHTS AUF DEM ASCHBERGPanorama Hotel Aschberg und Huk’s Restaurant in Ascheffel

Er zaubert wieder! Nach mehreren hochkarätigen Stationen in 

der kulinarischen Welt Schleswig-Holsteins steht Michael Huk als 

Geschäftsführer des „Panorama-Hotel Aschberg“ und Chef de 

Cuisine nun in seinem eigenen Restaurant hinter dem Herd. Im 

„Huk’s“ dürfen sich alle Gäste auf eine absolute Frischeküche 

mit vielen geschmacklichen und optischen Highlights freuen. Der 

98 Meter hohe Aschberg im Zentrum des riesigen Naherho-

lungsgebiets Hüttener Berge beheimatet das Hotel. Von hier aus 

haben Gäste einen atemberaubenden Blick über die schöne Na-

tur. Der 20 Meter hohe Aussichtsturm am Hotel erlaubt traum-

hafte Weitblicke bis hin zur Ostsee. 

Aber auch das Innere des „Huk’s“ ist ein Hingucker: Einrichtung 

und Ambiente vermitteln hier ein Gefühl der Entschleunigung 

und Entspannung. Auch besondere Events können im „Huk’s“ 

oder in den Veranstaltungsräumen des Hotels gefeiert werden. 

Das erfahrene Team berät mit viel Fachkompetenz und hilft ger-

ne bei der Organisation und Durchführung der Veranstaltung. 

Insbesondere Hochzeiten werden hier zu einem unvergesslichen 

Erlebnis. Das Hotel ist durch das Amt Hüttener Berge auch für 

standesamtliche Trauungen zugelassen. So können Hoch-

zeitspaare mit ihren Gästen ihren Traumtag an einem Ort feiern, 

ohne lästige Shuttlefahrten, die das besondere Ambiente nach 

der Trauung oftmals stören. Nach der Feier laden die 30 moder-

nen Doppelzimmer des Hotels mit gemütlichen Boxspringbetten 

zum Bleiben ein und für Heiratswillige gibt es besondere Honey-

moon-Rates. Am nächsten Tag stärken sich die Gäste beim 

leckeren Frühstück für den anstehenden Heimweg. 

Tagen mit Weitsicht

Ob Seminare, Meetings oder Präsentationen – im „Panorama-

Hotel Aschberg“ finden Interessierte ideale Voraussetzungen für 

professionelles Arbeiten. Die beiden Veranstaltungsräume bieten 

Platz für bis zu 80 Personen und sind funktional ausgestattet mit 

LCD-Projektor, Beamer, moderner Lichttechnik und BOSE-Sound-

system. Zusätzlich inspiriert der fantastische Blick auf das maleri-

sche Panorama des Nationalparks Hüttener Berge und schafft 

Raum im Geist für neue Ideen. Nach einem erfolgreichen Ar-

beitstag können die Gäste im „Huk’s“ entspannen, einen Um-

trunk in der Lounge oder ein rustikales Barbecue unter freiem 

Himmel genießen. 

Panorama Hotel Aschberg in Ascheffel

Aschberg 3

24358 Ascheffel

Tel. 04353 - 99 80 00 10

www.panorama-aschberg.de

PRÄSENTIERT VON: WWW.SH-GUIDE.DE
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P R I N T
FEINHEIMISCH
Auflage:	 7.500 Ex.
Umfang (mind.): 	 112 + 4 Seiten 
Format: 	 215 x 297 mm 
Preis:	 4,50 Euro
Erscheinungsweise:	 halbjährlich
Vertrieb: 	
Zeitschriften- & Bahnhofsbuchhandel, 
Online-Shop & Events, Mitglieder & 
Partner

FEINHEIMISCH gibt seit 2024 zweimal im Jahr einen exklusiven Einblick in die 
kulinarische Welt von FEINHEIMISCH - Genuss aus Schleswig-Holstein e. V.  

Mit nunmehr 116 ausdrucksstarken Seiten, hochwertig gebunden, noch mehr 
spannenden Portraits und vor allem noch mehr Rezepten aus den feinheimischen 
Küchen, ist FEINHEIMISCH über den Zeitschriftenhandel und im Online-Shop für 
4,50 Euro sowie über die Mitgliedsbetriebe erhältlich. 

Feinheimische Entdecker und Genießer interessieren sich für gutes Essen, kochen 
regelmäßig und achten bei der Auswahl der Produkte vor allem auf Regionalität 
und Saisonalität!

FEI
NHE

IMI
SCH

Anzeigenpreise

Format je Ausgabe 

1/1 Seite 2.395 Euro

1/2 Seite hoch / quer 1.295 Euro

FORMATE in mm (B x H) zuzüglich  
3 mm Beschnittzugabe auf allen Anschnittseiten

1/1 Seite
1/2 

Seite
hoch

215 x 297 107 x 297

Formate

215 x 140

1/2 
Seite
quer

Bitte beachten: Zum Bund hin auf  
2 cm keinen Text platzieren!

Alle Preise gelten pro Format und pro Ausgabe 
und verstehen sich zuzüglich Umsatzsteuer. 



FINESSE SYLT
Auflage:	 9.000 Ex.
Umfang (mind.): 	 144 + 4 Seiten
Format: 	 230 x 300 mm 
Preis:	 7,50 Euro
Erstverkaufstag:	 Mai & Sep.
Erscheinungsweise: 	 halbjährlich
Vertrieb: 
Zeitschriften- und Bahnhofsbuch-
handel, Abo, Online-Shop & Events

Mit FINESSE SYLT gibt es seit 2022 wieder ein kulinarisches und  
touristisches Magazin, das mit exklusiv recherchierten und produzierten 
Geschichten, erstklassigen Fotos und besonderen Designs punktet. Und 
zwar im gewohnt imposanten Überformat von 230 x 300 mm klimaneutral 
auf hervorragendem Naturpapier gedruckt.  

Nutzen Sie die beliebte FINESSE SYLT als Bühne auch für Ihre Anzeigen-
werbung – und erreichen Sie eine attraktive Zielgruppe: genussorientiert, 
reisefreudig, solvent und vor allem Sylt-verliebt.

1 1

Anzeigenformate (ANZ)
ANSCHNITTFORMAT in mm (B x H) zuzüglich 3 mm Beschnittzugabe 
auf allen Anschnittseiten

FIN
ESS

E

Anzeigenpreise - Print

Format 1 Ausgabe 

U2 + 3. Seite 2.350 Euro

U3 1.950 Euro

U4 2.250 Euro

1/1 Seite 1.350 Euro

1/2 Seite hoch 900 Euro

1/2 Seite quer 750 Euro
230 x 300 110 x 300 230 x 140

1/1 Seite
1/2 Seite

hoch
1/2 Seite

quer

Packende Portraits von der Insel
Besonderes Sylt-Feeling 
Kreative Rezepte von Spitzenköchen
Empfehlungen für hervorragende Urlaubs-
domizile und kulinarische Erlebnisse

Advertorials (ADV) - Print

Format 1 Ausgabe 

2/1 Seite 2.500 Euro

1/1 Seite 1.550 Euro

FINESSE gibt es seit 2020 auch als Online-Magazin!   
Online schreiben wir gemeinsam Geschichte, denn wir verzichten 
dort bewusst auf klassische Anzeigen und Werbebanner und  
konzentrieren uns auf Ihre wertvollen Inhalte. Begleitend erhalten 
unsere User regelmäßig neue Kochbuchempfehlungen mit  
besonderen Rezepten, auch von Sterneköchen – exklusiv für FINESSE.

Advertorials (ADV) - Online

Format 1 Ausgabe 

1x Beitrag * 490 Euro

2x Beitrag * 950 Euro

4x Beitrag * 1.850 Euro

* Alle Online-Advertorial- 
Beiträge beinhalten rund  
2.000 Zeichen und 3-5 Bilder,  
je 1 Posting bei Facebook und 
Instagram sowie die passende 
Story dazu.

&

Alle Preise gelten pro Format und pro Ausgabe 
und verstehen sich zuzüglich Umsatzsteuer. 
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Die Printausgabe Sejlerens Deutschland & Dänemark erscheint jährlich 
zum Saisonstart und ist kostenfrei erhältlich in teilnehmenden Häfen und bei 
unseren Partnern. Im Mittelpunkt stehen auch 2026 die stets aktualisierten 
Hafenbeschreibungen und -skizzen. Redaktionelle Beiträge, persönliche 
Empfehlungen für Hafentage sowie interessante Servicetipps sorgen für 
Inspiration.

Das Online-Hafen-Magazin für Deutschland & Dänemark

Sejlerens ist der Reiseführer für Tourenskipper und Crews  
und begleitet sie auf ihren Törns in Norddeutschland und  
Dänemark – und das digital wie auch als gedrucktes Magazin. 

NEU! In Kooperation mit „software by design“ präsentiert sich  
das Online-Portal www.sejlerens.com seit Frühjahr 2025 in  
neuer Bestform und mit neuen Funktionalitäten – von optimierten 
Such- und Filterfunktionen bis zum digitalen Schaufenster. 
Ihr Vorteil: Rund um die Uhr sind Sie mit Ihrem Hafen bzw.  
Unternehmen und Ihrem Angebot sichtbar. 

Das Online-Portal www.sejlerens.com bietet Ihnen als
Werbekunden mehr als eine reine Präsenz. Mit Sejlerens  
erreichen Sie die hochattraktive Zielgruppe der Touren- 
skipper – Eigner wie Charterer. 

sejlerens.com
•	 REICHWEITE  

Rund 60.000 Besucher im Jahr

•	 INFORMATION  
Hafenbeschreibungen, Umkreissuche 
und Freizeittipps

•	 INSPIRATION  
Tipps für Hafentage zu Restaurants,  
Shopping-, Kultur- und Erlebnisangeboten

•	 SCHNELLE SUCHE  
Übersichtliche Anzeige der Ergebnisse

•	 ATTRAKTIVE WERBEMÖGLICHKEITEN  
Teaser, Top-Platzierungen, Digitales  
Schaufenster, Videos und Blog 

Maximale 

Aufmerksam
keit:

Unser Kombi-

Paket für O
nline 

und Print 

•	 VERBREITUNGSGEBIET  
Flensburger Förde, Schlei, Eckernförde/Kieler Förde,  
Ostholstein, Elbe/Nordseeküste, Mecklenburg- 
Vorpommern, Weser-Ems-Region, südliches  
Dänemark, Ostseeinseln, Jütland

•	 RUND 30.000 EXEMPLARE  
im DIN A4 Format mit rund 232 Seiten 

•	 REDAKTIONELLE INHALTE  
Journalistisch getextet, erstklassig gestaltet, perfekt gedruckt

•	 KOSTENFREIE VERTEILUNG JÄHRLICH AB FRÜHJAHR  
in den teilnehmenden Häfen und Betrieben sowie exklusiver 
Versand, Verteilung auf Messen und Werbung



für Unternehmens-Anzeigen 
und -Advertorials
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SEJ
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ANZEIGENFORMATE in mm (B x H) 

1/1 Seite
im Satzspiegel

210 x 297185 x 267

1/1 Seite
im Anschnitt

zzgl. 3 mm
Beschnittzugabe 

90 x 267 185 x 131

1/2 
Seite
hoch 1/2 Seite

quer

Anzeigenformate  

in mm (BxH)

90 x 131 (hoch)

185 x 63 (quer)1/4

1/4

Pakete & Preise

Hafeneintrag inkl.  Name des  
Hafens; Hafenskizze; Koordinaten;  
Telefon Hafenmeister; Fotos;  
Preisliste Liegegelder;  
lnternetadresse; Piktogramme; 
Text (deutsch/dänisch)

Weitere 
attraktive 

Kombiangebote für Ihr Advertorial 
finden Sie auf 
Seite 20/21.

ONLINE PLUS Paket 

•	 mit Fotos (Bildergalerie), von Ihnen geliefert
•	 mit Hafenskizze, von uns erstellt
•	 mit Kontakt-/Adressdaten samt Verlinkung
•	 mit Preisliste der Liegegelder, von Ihnen geliefert
•	 mit Verortung auf der Karte
•	 Möglichkeit einer Einbindung von PDFs  

 (Veranstaltungsflyer, Angebotsflyer etc.) und    
 Videos (z.B. Hafenvorstellung, Ansteuerung)

ONLINE 
PREMIUM Paket 

•	beinhaltet das ONLINE PLUS Paket sowie

	 einmaliges Social-Media-Posting auf den Facebook- und Instagram-Kanälen 
von Sejlerens (Terminierung  in Abstimmung mit dem DIE SEITE-Verlag)
  Teaser-Box auf den Regionsseiten für einen Monat  
 (nach Verfügbarkeit)
	 Integration des digitalen Schaufensters im Hafeneintrag zur  
 Präsentation von  Angeboten im Hafen (z.B. Kranleistungen, 
Trailerangebote, Dauerliegeplätze)

Laufzeit Hafeneintrag

1 Jahr 290 Euro

2 Jahre je 250 Euro pro Jahr

•	Online Advertorial 			          
im Bereich „Ausrüstung & Service“	     			     siehe SH GUIDE Online-Pakete auf Seite 18

Alle Preise verstehen sich zuzüglich Umsatzsteuer.Alle Preise verstehen sich zuzüglich Umsatzsteuer.

Laufzeit Hafeneintrag

1 Jahr 190 Euro

2 Jahre je 150 Euro pro Jahr

•	Digitales Schaufenster für Häfen zur Präsentation von		         	         	 1 Jahr            	 100 Euro  
Angeboten im Hafen (z.B. Kranleistungen, Trailerangebote, Dauerliegeplätze)        	 2 Jahre                    je 70 Euro pro Jahr

ONLINE PLUS Paket inkl. PRINT für Häfen

ONLINE PREMIUM Paket inkl. PRINT für Häfen

Ausgabe 1/2 Seite 1/2 Seite für Vereins-
häfen <40 Liegeplätze

2026 490 Euro 290 Euro

2026 & 2027 je 440 Euro je 260 Euro

Ausgabe 1/1 Seite 2/1 Seiten (1/1 Hafen-
eintrag, 1/1 Anzeige)

2026 990 Euro 1.790 Euro

2026 & 2027 je 890 Euro je 1.590 Euro

ONLINE PREMIUM Paket inkl. PRINT  
Anzeigen & Advertorials

ONLINE PLUS Paket inkl. PRINT  
Anzeigen & Advertorials

Ausgabe 1/4 Seite

2026 490 Euro

2026 & 2027 je 440 Euro

Ausgabe 1/2 Seite 1/1 Seite

2026 990 Euro 1.790 Euro

2026 & 2027 je 890 Euro je 1.590 Euro

•	 Exklusive Teaser-Box auf der Startseite 				    1/4 Seite/pro Monat  		  100 Euro  
für mehr Sichtbarkeit						      1/2 Seite/pro Monat  		  170 Euro

für Hafeneinträge

Preise & Formate



Westküste

SAISON 2025/26

         Husum, Nordfriesland &         Dithmarschen

sh-guide.de
www.

G R AT I S

•	 5 PRINTAUSGABEN  Schleswig & Flensburg mit der  
Region Flensburger Förde, Kappeln, Eckernförde mit  
der Eckernförder Bucht, den Hüttener Bergen & Rendsburg,  
Westküste u.a. mit Husum, Nordfriesland & Dithmarschen, 
Holsteinische Schweiz mit Gastgeberverzeichnis und der 
Region Hohwachter Bucht & Probstei

•	 Rund 200.000 EXEMPLARE  
Je Ausgabe 30.000 Mindestauflage bei mind. 244 Seiten 

•	 REDAKTIONELLE INHALTE  
Journalistisch getextet, erstklassig gestaltet, perfekt gedruckt

•	 KOSTENFREIE VERTEILUNG AB FRÜHJAHR  
Über alle Tourismus- und Werbepartner

Einen umfassenden Überblick über die besten Genuss-, Shopping-, Kultur-  
und Erlebnisadressen in Schleswig-Holstein sowie viele spannende und 
entspannende Freizeit- und Veranstaltungstipps: 
Das bieten Jahr für Jahr die fünf SH GUIDEs sowie das Onlineportal 
www.sh-guide.de. Eine tolle Ideensammlung für Tagestouristen, Wochenend- 
ausflügler, Urlauber und Einheimische – und die perfekte Bühne für Ihre 
Print- und Onlinewerbung!

•	 EXKLUSIV FÜR SCHLESWIG-HOLSTEIN  
Shopping-, Genuss-, Erlebnis- und Familien-Tipps

•	 SCHNELLE SUCHE  
Nach Regionen, Städten und Themen sortiert,  
Listen- und Kartendarstellung

•	 HOCHWERTIGER CONTENT  
Redaktionelle Advertorials  
Aktuell. Lesenswert. Sehenswert.

•	 ATTRAKTIVE WERBEMÖGLICHKEITEN  
Teaser, Top-Platzierungen, Digitales  
Schaufenster, Eventkalender und Blog

•	 JÄHRLICH 300.000 BESUCHER  
Ihre potenziellen Kunden
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  Schleswig
SAISON 2025/26

WIKINGERSTADT

& Haithabu 46  Schleswig

  47  

Auf der Suche nach besonderen und ausgefallenen Stücken ist man bei fraumeyer genau rich-tig. In dem Family-Concept-Store präsentiert Inhaberin Karin Mey-er Lieblingsstücke für die ganze Familie. Kindermode von Größe  50 bis 176, ausgewähltes Spiel-zeug, besondere Bücher, Dekora-tives, Accessoires für kleine und große Kunden, Geschirr, Kerzen und vieles mehr gibt es zu ent-decken. Frauen finden Kleidung, Schmuck, schöne Taschen von Lässig, StudioNoos und Lukkily sowie modische Socken von Unio HH. Karin Meyer ist mit ihrem Team regelmäßig auf Messen un-terwegs, um Neues für ihre Kun-den zu ent decken. „Wir achten auf schöne, aktuelle Farben, gute  Materialien sowie kindgerechtes und modisches Design. Wolle-Sei-de, Meri no-Schurwolle-Wäsche und UV-Kleidung zählen zu unse-ren beliebten Basics,“ erklärt die In haberin. „Viele neue Marken wie Konges Sløjd, Bobo Choses und Liewood sowie für größere Kids AO76 und Tumble ’N Dry erwei-tern unser Sortiment“, sagt sie. Ein Highlight sind auch die Roller von Scoot and Ride oder Banwood, die man vor Ort testen kann. Zusam-men mit ihren Mitarbeiterinnen lebt und liebt sie ihren Store so spürbar, dass man sich hier rund-um wohl und aufgehoben fühlt.

Schönes für Alle

FRAUMEYERStadtweg 7, ab Sommer: Stadtweg 20 (  D2) , 24837 Schleswig 046 21 / 989 39 03, Mo-Fr 10-18 Uhr, Sa 10-14 Uhrwww.fraumeyer.store    

TIPP 
Umzug geplant! Ab Sommer 2025 gibt es fraumeyer im  Stadtweg 20, direkt am Capitolplatz.

Aktionen & News
auf Insta.
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146  Eckernförde

Eis-Müller-Team

„BEI UNS KOMMT NUR
IN DIE THEKE, WAS UNS AUCH

SELBST SCHMECKT!“

  147  

Ein Blick hinter das Eckernför-
der Rathaus lohnt sich, denn 
hier wartet ein wahres Paradies 
für Eisliebhaber: Eis-Müller. Für 
Kenner ist die Eisdiele längst 
kein Geheimtipp mehr, denn wer 
hier einmal eine Kugel probiert 
hat, hat im wahrsten Sinne des 
Wortes „Eis geleckt“. 
Zu verführerisch sind die einzel-
nen Sorten an Milch- und Frucht-
eis, die Inhaber Gerrit Scheller 
mit viel Bedacht aus Milch, 
Sahne und frischen Früchten in 
traditioneller Handarbeit selbst 
kreiert. Bei seinen Zutaten ach-
tet er vor allem auf Frische, Qua-

lität und Regionalität. So kann es 
auch mal sein, dass eine Sorte 
fehlt, wenn die gewünschten 
Produkte gerade nicht verfüg-
bar sind. Bestimmt findet sich 
dann aber eine andere leckere 
Geschmacksrichtung: Das Team 
wird nicht müde, neue Kreatio-
nen zu erschaffen „Wir gucken 
immer, was von den Sorten 
saisonal passt und was unse-
ren Kunden schmecken könnte. 
Dann legen wir los“, lacht der Eis-
mann. Auch Veganer werden mit 
leckeren Variationen verwöhnt. 
Bei so viel eisigem Genuss kann 
wirklich niemand widerstehen!

Süßes zum Dahinschmelzen

EIS-MÜLLER  
Gartenstraße 16 (  A3) 
Eckernförde  

 043 51 / 734 46 19
 eismueller_official

Maximale Maximale 

Aufmerksam
keit:

Aufmerksam
keit:

Unser Kombi-
Unser Kombi-

Paket für O
nline 

Paket für O
nline 

und Print und Print 
Tausende Tipps für ganz Schleswig-Holstein bietet das  
Online-Portal www.sh-guide.de seinen Usern – und Ihnen  
als Werbekunden die perfekte Bühne für Onlinewerbung  
mit hoher Reichweite. 

NEU! In Kooperation mit „software by design“ präsentiert sich das 
Online-Portal www.sh-guide.de seit Frühjahr 2025 in neuer Best-
form und mit neuen Funktionalitäten – von optimierten Such- und 
Filterfunktionen über die Integration digitaler Rundgänge bis zum 
digitalen Schaufenster und Event-Kalender.

Ihr Vorteil: Rund um die Uhr sind Sie mit Ihrem Unternehmen und 
Ihrem Angebot sichtbar – auch außerhalb der Geschäftszeiten. 
Und darauf können Sie  zukünftig auch mit speziellen 
QR-Code-Schaufensteraufklebern hinweisen.  

Das Online-Portal von Küste zu Küste

sh-guide.de



Laufzeit

1 Jahr 290 Euro

2 Jahre je 190 Euro pro Jahr
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•	 Digitales Schaufenster & Eventkalender 				          		             1 Jahr          150 Euro  
bietet Ihnen die Möglichkeit, Ihre Produkte, Dienstleistungen & Events zu präsentieren        2 Jahre  je 100 Euro pro Jahr

•	 Exklusive Teaser-Box auf der Startseite 			   1/4 Seite/pro Monat  190 Euro  
für mehr Sichtbarkeit					     1/2 Seite/pro Monat  290 Euro

ONLINE PLUS Paket
•	  mit Fotos (Bildergalerie), von Ihnen zugeliefert
•	  mit Kontakt-/Adressdaten samt Verlinkung
•	  mit Imagetext, von uns in Abstimmung  

  mit Ihnen geschrieben
•	  mit Verortung auf Karte
•	  Möglichkeit einer kostenfreien Einbindung  

  von Ihnen zur Verfügung gestellter PDFs  
  (Veranstaltungsflyer, Angebotsflyer etc.)  
  und Videos (Unternehmensfilm etc.)

ONLINE 
PREMIUM Paket
•	 beinhaltet das ONLINE PLUS Paket sowie

	  Premium-Listung bei Suche

	  einmaliges Social-Media-Posting auf den Facebook- und Instagram-Kanälen 
  von SH GUIDE (Terminierung in Abstimmung mit dem DIE SEITE-Verlag)

	  Teaser-Box auf den Online-Regions- oder Themenseiten für einen Monat 
 (nach Verfügbarkeit)

	  Zugang zum digitalen Schaufenster
	  Zugang zum Eventkalender

Laufzeit

1 Jahr 490 Euro

2 Jahre je 390 Euro pro Jahr

Pakete & Preise

92  Schleswig   93  

TIPP 
Kulinarische Themen-
abende und das jähr-

liche Gastspiel des 
Schleswig-Holstein 
Gourmet Festivals. 

Termine online.

RESTAURANTS OLEARIUS UND FASANERIE
HOTEL WALDSCHLÖSSCHEN GMBH & CO KG

Kolonnenweg 152 (  A3,  S. 120), 24837 Schleswig 
  046 21 / 38 30, www.hotel-waldschloesschen.de  

Restaurant Olearius: tägl. 17.30-21.30 Uhr 
Restaurant Fasanerie: Do-So 17.30-21.30 Uhr

Das Romantik Hotel Wald-
schlösschen liegt naturnah 
am Pöhler Ge hege und steht 
auf ganzer Li nie für besondere 
Genussmo mente. Familie Beh-
mer führt dieses Vier-Sterne-
Superior-Hotel seit 1955 mit 
viel Herz und Leidenschaft. Die 
frisch re novierten Zimmer sind 
stilvoll und elegant eingerichtet 
– da fällt es leicht, die Auszeit 
zu ge nießen. Alle Gäste dürfen 
den schönen GartenSpa (  S. 120) 
nutzen. Das i-Tüpfelchen im 
Waldschlösschen ist ganz klar 
die Kulinarik, die nicht nur die 
Hotelgäste erfreut. Die bei den 
Restaurants Olearius und Fasa-

nerie bieten köstliche À-la-carte-
Kreationen von dem talentier ten 
Team rund um Küchenchef Flo-
rian Holtmann. Mit Liebe und 
viel Können wird hier feinhei-
misch mit regionalen, frischen 
Produkten gekocht. Im Restau-
rant Olearius stehen Gerichte 
wie der Schleswiger Fischteller 
oder Steak vom Husumer Rind 
auf der Karte. Das Aushänge-
schild der Fasanerie sind Wild-
gerichte – teils mit Wildfleisch 
aus eigener Jagd. Die Kräuterex-
pertin Marion Behmer sorgt da-
für, dass jedes Gericht mit den 
passenden Wildkräutern das ge-
wisse Extra bekommt. 

Kulinarische Gedichte

114  Schleswig   115  

TIPP 
Das DaySpa bietet  

entspannende Aus- 
zeiten – ob in der  

Saunawelt mit Ladies 
Lounge oder einer 

wohltuenden 
Anwendung.

GARTENSPA
HOTEL WALDSCHLÖSSCHEN GMBH & CO KG

Kolonnenweg 152 (  A3,  S. 94), 24837 Schleswig 
 046 21 / 38 30, www.hotel-waldschloesschen.de  

Öffnungszeiten: Täglich 6-22 Uhr 
5er-Karte: 165 €, 10er-Karte: 315 €

Genuss im Einklang mit der 
Natur: So lautet das Konzept 
im GartenSpa des Romantik  
Hotels Waldschlösschen. Das 
Vier-Sterne-Superior-Hotel ist 
umgeben von sattgrünen Wie-
sen und dem schönen Pöhler 
Gehege. Manchmal reicht es 
schon, im komfortablen Liege-
stuhl zu dösen und den Blick 
über den idyllischen Garten 
schweifen zu lassen, um den 
Kopf frei zu bekommen. Aber 
das GartenSpa bietet noch so 
viel mehr: eine Saunawelt mit 
Finnsauna und Dampfbad, ein 
großzügiges Schwimmbad mit 
Whirlpool, eine traditionelle 

Banja, einen duftenden Kräuter- 
garten und einen stilvollen Tee-
pavillon. Wer möchte, gönnt sich 
wohltuende Massagen. Das Spa-
Team setzt dabei auf regionale 
Naturprodukte. Manchmal rei-
chen auch nur ein paar Stunden 
für die persönliche Auszeit. Für 
Tagesgäste eignen sich die Day-
Spa-Angebote. Anschließend 
lässt es sich in einem der bei-
den Hotelrestaurants Olearius 
und Fasanerie außergewöhnlich 
gut speisen (  S. 94). Die Köche 
kreieren dort aus frischen, über-
wiegend regionalen Zutaten ku-
linarische Hochgenüsse.

Persönliche Auszeit

•	 Sie liefern für Ihre Darstellung – sowohl 
Online als auch für Ihr Print-Advertorial  
– druckfähige Fotos und wir stimmen den 
Text per Telefon/Mail mit Ihnen ab.

•	 Gegen Aufpreis - Full Service:  
Redakteur und Fotograf kommen zu Ihnen 
und produzieren für Sie vor Ort nach 
Ihren Wünschen.

•	 Redaktion vor Ort ab 150 Euro 
•	 Fotoshooting vor Ort ab 150 Euro
•	 Fotoshooting vor Ort inkl. Nutzungs- 

rechte ab 300 Euro
•	 Fotoshooting inklusive animiertem 

360°-Rundgang ab 550 Euro  
Ihr Rundgang wird dann auch Teil des  
digitalen SH GUIDE-Rundgangs sein.

Print-Ausgabe 2 Seiten Advertorial

2026 790 Euro

2026 & 2027 je 690 Euro

ONLINE PLUS  
Paket inkl. PRINT

ONLINE PREMIUM Paket
inkl. PRINT

Print-Ausgabe 2 Seiten  Advertorial 4 Seiten  Advertorial

2026 990 Euro 1.790 Euro

2026 & 2027 je 890 Euro je 1.590 Euro

76  Nordstrand   77  

REEDEREI ADLER-SCHIFFE  
Hörnstraße 4, 25845 Nordstrand,  046 51 / 987 08 88

www.adler-schiffe.de    

Die Faszination des Weltnatur-
erbes Wattenmeer lässt sich be-
sonders gut per Schiff erleben. 
Jeder Ausflug in die einzigartige 
Hallig- und Inselwelt mit ihrer 
vielfältigen Flora und Fauna ist 
für kleine und große Besucher 
ein beeindruckendes Erlebnis. 
Hinaus aufs Meer geht es mit 
der Reederei Adler-Schiffe von 
den jeweils nur 30 Autominuten 
von Husum entfernten Häfen 
Nordstrand und Tönning. Ab 
Nordstrand fährt die Adler-Ex-
press zweimal täglich mit High-
speed zur Hallig Hooge, nach 
Amrum und nach Sylt – perfekt 
für einen Tagesausflug oder die 
Urlaubsanreise. Die Verbindung 
nach Föhr findet täglich statt, 
nach Helgoland geht es mehr-

mals wöchentlich (  S. 138). Ein 
besonderes Erlebnis sind die 
Touren mit der MS Adler V zu 
den Halligen Gröde und Nord-
strandischmoor, zur Insel Pell-
worm sowie zu den Seehund-
bänken. Mit informativen Erklä-
rungen sowie bei vielen Ausflü-
gen mit einem Seetierfang se-
hen und erleben die Teilnehmer 
zahlreiche verborgene Schätze 
und Geschichten. Tipp: Eine Teil-
nahme an der täglichen Kreuz-
fahrt mit Kurzstopps ist auch 
ohne Landgang möglich. Ab 
dem historischen Hafenstädt-
chen Tönning fährt zusätzlich 
die MS Adler II regelmäßig zum 
Eidersperrwerk – inklusive See-
tierfang. Mit etwas Glück können 
Seehunde beobachtet werden.  

Bequem per Schiff durchs Wattenmeer

Reederei Adler-Schiffe

„AM SCHÖNSTEN IST ES,
DAS LAND ZWISCHEN DEN MEEREN

VOM WASSER AUS ZU ERLEBEN.“
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Bei Buchung eines 
Bei Buchung eines 

Pakets inkl. PRINT 
Pakets inkl. PRINT 

ist eine ist eine 

Online-Dar
stellung

Online-Dar
stellung  

auf www.sh-guide.de 
auf www.sh-guide.de 

inklusive.inklusive.

So funktioniert‘s:

Pakete & Preise

Alle Preise verstehen sich zuzüglich Umsatzsteuer.Alle Preise verstehen sich zuzüglich Umsatzsteuer.



C r o s s m e d i a l
w e r b e n

Aus eins mach zwei oder drei! 
Mit dem DIE SEITE-Verlag können Sie über eine Advertorial-Buchung 
gleich mehrere Medienbühnen bespielen. So erreichen Sie mit Ihrer 
Werbebotschaft über den SH GUIDE hinaus noch weitere attraktive 
Zielgruppen. Zum Beispiel in mohltied! und/oder in Sejlerens. 

164  Hüttener Berge

Ascheffel  165  

HUK’S RESTAURANT IM PANORAMA�HOTEL ASCHBERG Aschberg 3, 24358 Ascheffel, 043 53 / 99 80 00 10rezeption@panorama-aschberg.de, www.panorama-aschberg.de    

Er zaubert wieder! Nach meh-reren hochkarätigen Statio-nen in der kulinarischen Welt Schleswig-Holsteins steht Mi-chael Huk als Geschäftsführer des Panorama-Hotel Aschbergund Chef de Cuisine nun in sei-nem eigenen Restaurant hinter dem Herd. Im „Huk’s“ im Pan-orama-Hotel Aschberg dürfen sich alle Gäste auf eine abso-lute Frischeküche mit vielen ge-schmacklichen und optischen Highlights freuen. Der 98 Meter hohe Aschberg im Zentrum des riesigen Naherholungsgebiets Hüttener Berge beheimatet das Panorama-Hotel Aschberg. Von hier aus haben Gäste einen atemberaubenden Blick über die schöne Natur. Der 20 Meter 

hohe Aussichtsturm am Hotel erlaubt traumhafte Weitblicke bis hin zur Ostsee. Aber auch das Innere des „Huk’s“ ist ein Hingucker: Einrichtung und Am-biente vermitteln hier ein Ge-fühl der Entschleunigung und Entspannung. Auch besondere Events können im „Huk’s“ oder in den Veranstaltungsräumen des Hotels gefeiert werden. Das erfahrene Team berät mit viel Fachkompetenz und hilft gerne bei der Organisation und Durchführung der Veranstal-tung. Nach der Feier laden die 30 modernen Doppelzimmer des Hotels zum Bleiben ein.

Kulinarische Highlights mit Weitblick
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Mmh, ein köstlicher Duft zieht beim Schlendern durch die Frau-

Clara-Straße um die Ecke, dem weder Jung noch Alt widerstehen 

können. Der Nase folgend, kommen sie in ein süßes Paradies – in 

die Bonbonkocherei von Familie Hinrichs. Hier einzutreten ist, 

wie in eine andere Welt abzutauchen. Alleine die herzliche  

Atmosphäre wäre schon Grund genug zum Verweilen, von den 

süßen Leckereien ganz zu schweigen. Mit kleiner Tüte und Zange 

ausgerüstet, kann jeder selbst seine Lieblingsmischung zusam-

menstellen. Ob verschiedene Frucht-, Kräuter-, Lakritzbonbons 

oder Lollies in bunten Farben und urigen Formen: Da ist sicher 

für jeden Geschmack etwas dabei. Mit etwas Glück läuft dann in 

der gläsernen Kocherei gerade ein neuer, zartklebriger Bonbon-

teig auf den Tisch, bevor er mit viel Fingerspitzengefühl zu neuen 

Köstlichkeiten verarbeitet wird. Die Mitarbeiter erklären dabei 

alles anschaulich und mit viel Wortwitz. Wer jedoch glaubt, er 

hätte nach dem Besuch in der Bonbonkocherei schon alle Süß-

warenraffinessen kennengelernt, war noch nicht im Schoko- 

laden nebenan. Hier zaubert die Konditormeisterin zusammen 

mit ihrem Team kakaohaltige Köstlichkeiten in unterschiedlichen 

Variationen. 

Bonbonkocherei & Schokoladen

Frau-Clara-Straße 22, 24340 Eckernförde, Tel. 04351 - 88 99 86

www.bonbonkocherei.de

ENTSCHLEUNIGENDER GENUSS 
Bonbonkocherei & Schokoladen in Eckernförde

VERFÜHRERISCHE KOCHKUNST IN DER ALTSTADT
Fischdeel Land & Meer in Eckernförde

Wer das etwas versteckt im Herzen der Eckernförder Altstadt 

liegende Restaurant „Fischdeel“ sucht, der braucht nur irgend-

jemanden auf der Straße zu fragen – er wird ganz sicher eine 

Antwort bekommen. Denn die „Fischdeel“ ist den Eckernfördern 

ein Begriff, gilt das Haus doch seit Langem als Topadresse für 

Fischgourmets – und zunehmend auch für Fleischgourmets. Zu-

ständig für den Gaumenschmaus ist hier seit zehn Jahren Torsten 

Schott. Seine Küche mit besten Produkten vom Land und aus 

dem Meer wird überall in den höchsten Tönen gelobt. „Traum-

haft“, „Das beste Fischrestaurant weit und breit“ oder „Ich habe 

noch nie so lecker Fisch gegessen“ sind nur drei von vielen Gäste-

einträgen im Internet. Ob Kochdorsch in Senfsauce, oder Matjes-

filet mit gebackenen Kapern, roten Zwiebeln und Olivenöl: Die 

Karte zündet für Fischfans ein wahres Feuerwerk. Und für 

Fleischfans werden Spezialitäten vom Rinderfilet bis zum Kalbs-

tafelspitz serviert. Torsten Schotts Konzept ist klar: „Ich möchte 

einfach ein toller Gastgeber sein.“ Und das kommt an. Im Som-

mer kann man auch im schnuckeligen Innenhof auf der geschütz-

ten Terrasse sitzen.

Fischdeel Land & Meer 

Fischerstraße/Ecke Kurze Straße, 24340 Eckernförde

Tel. 04351 - 56 51, www.fischdeel.de

Reservierungen unter reservierung.fischdeel.com 

ANZEIGEN-SONDERVERÖFFENTLICHUNG

KULINARISCHE HIGHLIGHTS AUF DEM ASCHBERGPanorama Hotel Aschberg und Huk’s Restaurant in Ascheffel

Er zaubert wieder! Nach mehreren hochkarätigen Stationen in 

der kulinarischen Welt Schleswig-Holsteins steht Michael Huk als 

Geschäftsführer des „Panorama-Hotel Aschberg“ und Chef de 

Cuisine nun in seinem eigenen Restaurant hinter dem Herd. Im 

„Huk’s“ dürfen sich alle Gäste auf eine absolute Frischeküche 

mit vielen geschmacklichen und optischen Highlights freuen. Der 

98 Meter hohe Aschberg im Zentrum des riesigen Naherho-

lungsgebiets Hüttener Berge beheimatet das Hotel. Von hier aus 

haben Gäste einen atemberaubenden Blick über die schöne Na-

tur. Der 20 Meter hohe Aussichtsturm am Hotel erlaubt traum-

hafte Weitblicke bis hin zur Ostsee. 

Aber auch das Innere des „Huk’s“ ist ein Hingucker: Einrichtung 

und Ambiente vermitteln hier ein Gefühl der Entschleunigung 

und Entspannung. Auch besondere Events können im „Huk’s“ 

oder in den Veranstaltungsräumen des Hotels gefeiert werden. 

Das erfahrene Team berät mit viel Fachkompetenz und hilft ger-

ne bei der Organisation und Durchführung der Veranstaltung. 

Insbesondere Hochzeiten werden hier zu einem unvergesslichen 

Erlebnis. Das Hotel ist durch das Amt Hüttener Berge auch für 

standesamtliche Trauungen zugelassen. So können Hoch-

zeitspaare mit ihren Gästen ihren Traumtag an einem Ort feiern, 

ohne lästige Shuttlefahrten, die das besondere Ambiente nach 

der Trauung oftmals stören. Nach der Feier laden die 30 moder-

nen Doppelzimmer des Hotels mit gemütlichen Boxspringbetten 

zum Bleiben ein und für Heiratswillige gibt es besondere Honey-

moon-Rates. Am nächsten Tag stärken sich die Gäste beim 

leckeren Frühstück für den anstehenden Heimweg. 

Tagen mit Weitsicht

Ob Seminare, Meetings oder Präsentationen – im „Panorama-

Hotel Aschberg“ finden Interessierte ideale Voraussetzungen für 

professionelles Arbeiten. Die beiden Veranstaltungsräume bieten 

Platz für bis zu 80 Personen und sind funktional ausgestattet mit 

LCD-Projektor, Beamer, moderner Lichttechnik und BOSE-Sound-

system. Zusätzlich inspiriert der fantastische Blick auf das maleri-

sche Panorama des Nationalparks Hüttener Berge und schafft 

Raum im Geist für neue Ideen. Nach einem erfolgreichen Ar-

beitstag können die Gäste im „Huk’s“ entspannen, einen Um-

trunk in der Lounge oder ein rustikales Barbecue unter freiem 

Himmel genießen. 

Panorama Hotel Aschberg in Ascheffel

Aschberg 3

24358 Ascheffel

Tel. 04353 - 99 80 00 10

www.panorama-aschberg.de

PRÄSENTIERT VON: WWW.SH-GUIDE.DE
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Kombiangebot in unseren Medien
Ihr bereits fertig produziertes Advertorial aus dem SH GUIDE ...

in mohltied! für 1 Jahr für 2 Jahre

... als 1/2 Seite Advertorial 695 Euro pro Jahr 595 Euro

... als 1/1 Seite Advertorial 1.295 Euro pro Jahr 1.095 Euro

in Sejlerens für 1 Jahr für 2 Jahre

... als 1/4 Seite Advertorial 299 Euro pro Jahr 249 Euro

... als 1/2 Seite Advertorial 549 Euro pro Jahr 449 Euro

Alle Preise gelten pro Format und pro Ausgabe und verstehen sich zuzüglich Umsatzsteuer. 
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Editorial/Inhalt Inhalt

natürlich. herzlich. norddeutsch.

s

SE I T  1973 IN K I E L

Hotel Birke
Mit Leidenschaft 

für Menschen 
und Immobilien

#004

BINKO & HOFMANN – FEINE IMMOBILIEN IN HAMBURG UND SCHLESWIG-HOLSTEIN

IM FOKUS
Stilvoll in St. Peter-Ording

IM PORTRÄT
Ästhetisches von Sabine Stanjek 

IM ANGEBOT
Top-Objekte aus dem Norden

Was heute in der Kommunikation zählt? Mehr denn je: Inhalte! Oder auf Neudeutsch: Content. Nur wer spannende 
Geschichten zu erzählen hat und diese auch spannend verpackt, wird heute noch wahrgenommen. Und das gilt ganz 
besonders im Content Marketing. Wenn wir für Unternehmen neue Kommunikationskanäle und Medien entwickeln, 
setzen wir deshalb konsequent auf starke Storys. Exklusiv recherchiert. Erstklassig fotografiert. Perfekt produziert. 
Für Print und Online. Und natürlich punktgenau auf die Ziele und Zielgruppen unserer Kunden ausgerichtet. 
Unsere Spezialität: regionale Medien für regionale Kunden. So dürfen wir seit mehr als zehn Jahren für Bartels-Langness 
das Kundenmagazin Hierleben und seit vier Jahren für den Premium-Makler BINKO & HOFMANN das Magazin B&H 
realisieren.

Content Marketing – hier ist Ihr Inhalt King
Unsere Stärke: Maßgeschneiderte Medien für Ihr Unternehmen

Unser Angebot: Gern konzipieren wir auch für Ihr Unternehmen neue Content Marketing-Medien. 
Interessiert? Dann sprechen Sie uns an!

CON
TEN

T M
ARK

ETI
NG

Hochwertig + unterhaltsam + informativ + kostenfrei = erfolgreich! So lautet 
seit dem Erscheinen der ersten Ausgabe von Hierleben im Juli 2015 das Erfolgs-
rezept des Kundenmagazins von famila, Markant 
und nah&frisch. Monat für Monat gehen seitdem 
rund 200.000 Hierleben-Exemplare an 
rund 400.000 interessierte Leser. Und das Magazin 
kommt bestens an: Bei der letzten Hierleben-Leser-
befragung stellten über 5.000 Leser im Durchschnitt 
die Schulnote 1,7 aus! Die Leserschaft ist äußerst 
attraktiv: Hierleben erreicht in ganz 
Norddeutschland rund 400.000 konsum-
freudige Menschen, die sich für bewusste 
Ernährung, Kochen und Gästebewirtung, 
aber auch für Ausflüge,  Veranstaltungen 
und Kurzreisen im Norden interessieren. 

P R I N T
Titel:	 Hierleben 
Auflage:	 ca. 200.000 Ex.
Umfang (mind.):	 80 + 4 Seiten
Format:	 200 x 270 mm
Heftpreis:	 kostenfrei
Erscheinungsweise:	 monatlich
Vertrieb:	
Kostenfreie Verteilung über alle 
famila-Warenhäuser, Markant-
Märkte und nah&frisch-Filialen

Anzeigenpreise 2026

Format in mm (B x H) Preise

1/4 Seite / Satzspiegel 84 x 123 4.500 Euro

1/2 Seite quer / Satzspiegel 172 x 123 8.000 Euro

1/1 Seite / Satzspiegel 172 x 250 13.000 Euro

1/1 Seite / Anschnitt 200 x 270 13.000 Euro

U2, U3: 1/1 Seite / Anschnitt 200 x 270 14.000 Euro

U4: 1/1 Seite / Anschnitt 200 x 270 15.000 Euro

Alle Anzeigen 
auf Anfrage/
nach Verfügbarkeit.

Anschnittformate  
zzgl. 3 mm Beschnitt- 
zugabe rundum.

17

Anders als die Natur, die jetzt mit prächtigem Rot und Orange aufwartet, kommen unsere Küchenstars mit viel edlem Weiß daher: Äpfel leuchten zwar von außen, doch ihr Fruchtfleisch ist hell, zart – und so wunderbar geschmacksvielfältig. Schwarzwurzeln sind ein vernachlässigtes einheimisches Wintergemüse, das doch so viel zu bieten hat. Und der Weißkohl, den die meisten als Krautsalat und Kohl-roulade kennen, kann ebenso lecker neu kombiniert und abgeschmeckt werden. Keine Sorge, mit ihnen zusammen kann die dunklere Jahreszeit getrost kommen. 

Äpfel 
Schwarzwurzeln 
Weißkohl

Äpfel gibt es in einer großen Geschmacks- und Formenvielfalt,  die für jeden einen Liebling bereithält. Seite 18
Schwarzwurzeln sind ein feines Wintergemüse, das jetzt  auf den heimischen Äckern geerntet wird. Seite 24
Weißkohl steckt in vielen beliebten Spezialitäten und überzeugt  in ganz neuen Kombinationen. Seite 28

Hier schmeckt‘s: Küchenstars im Oktober
16

17

Hier unterwegs: Kleine Auszeit

76

Wasser, Weite,
Wald und Licht

Über weichen Waldboden spazieren. Heidelbeeren am Wegesrand pflücken. 

Früh morgens vom eigenen Steg des Ferienhauses in den See hüpfen und eine 

Runde im glasklaren Wasser schwimmen. Stille genießen und Farbkino am 

Abendhimmel. Ferientage in der Region um Finnlands größten See, den  

Saimaa mit den Städten Lappeenranta und Imatra, sind vor allem eines:  

entspannt. Hier, wo sich die Natur im Winter unter dickem Eis und Schnee  

versteckt und im Sommer umso intensiver leuchtet. Wo man die seltene  

Saimaa-Ringelrobbe erspähen kann und schon die Anreise an Bord der  

Finnlines-Fähre ab Lübeck-Travemünde Urlaub ist.

77

HL_Oktober2022.indd   76-77HL_Oktober2022.indd   76-77

08.09.22   08:5908.09.22   08:59

Alle Preise gelten pro Format und pro Ausgabe 
und verstehen sich zuzüglich Umsatzsteuer. 



Druckdaten- und Anzeigenschluss 

20. Februar 2026

03. Juli 2026

06. November 2026

Veröffentlichung

27. März 2026

07. August 2026

11. Dezember 2026

FEINHEIMISCH

01-2026

02-2026

Druckdaten- und Anzeigenschluss 

22. Mai 2026

23. Oktober 2026

Veröffentlichung

26. Juni 2026

27. November 2026

Termine 2026

mohltied! 

01-2026

02-2026

03-2026

FINESSE SYLT 

01-2026

02-2026

Druckdaten- und Anzeigenschluss 

16. April 2026

04. September 2026

Veröffentlichung

19. Mai 2026

06. Oktober 2026

Hierleben 

monatliche 

Ausgabe

Druckdaten- & Anzeigenschluss 

jeweils 6 Wochen vor ET

Veröffentlichung

jeweils zum 1. eines Monats
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Sejlerens 
Das Hafen-Magazin
Printausgabe  
2026

Anzeigenschluss 15. Februar 2026

Druckdatenschluss 01. März 2026

Veröffentlichung  

Anfang Mai 2026

SH GUIDE 

Kappeln

Eckernförde

Holsteinische Schweiz 

Schleswig & Flensburg

Westküste

Anzeigenschluss 

09. Januar 2026

09. Januar 2026

02. Februar 2026

06. März 2026

10. April 2026

Veröffentlichung

Frühjahr 2026

Frühjahr 2026

Frühjahr 2026

Frühjahr 2026

Frühjahr 2026

TER
MIN

E

Termine 2026
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Kostenlos  |  August 2023

Sommerlicher Traum

Cheesecake mit Himbeeren  

in der BackschuleUnter roten Segeln 

Zeesboote in  
der BoddenlandschaftSpaß hoch drei 

Internationale Hobbyköche  

in Aktion

Unserer Region zuliebe.

Aktuelle Angebote aus Ihrer Region:  

www.famila-nordost.de/angebote-warenhaus

Gute Nachbarschaft
famila Nordost – das ist nicht nur ein Name. Wir lieben 

die Region, in der wir arbeiten. Das zeigt sich auch in 

unserem Sortiment: Betriebe aus Ihrer Nachbarschaft 

liefern uns insgesamt rund 10.000 regionale Artikel – 

Waren, die ganz in Ihrer Nähe angebaut, produziert 

oder veredelt werden. 

Oft sind es kleine und mittelständische Unternehmen, 

die uns mit saisonalem Obst und Gemüse, Leckereien 

nach altbewährten Rezepten oder innovativen 

Kreationen begeistern. Wir bringen diese regionalen 

Produkte in unsere Regale und kennzeichnen sie extra 

für Sie – und das an 90 Standorten.

Genuss von nebenan
Kurze Transportwege garantieren nicht nur 

erntefrischen Geschmack, sie schonen auch das Klima. 

Und die Wirtschaft in Ihrer Umgebung wird gestärkt. 

Kommen Sie vorbei und überzeugen Sie sich selbst, 

wie viel Genuss unsere tolle Region zu bieten hat!

Weniger Transport

Kürzere Lieferwege schonen die 

Produkte und die Umwelt.

Eigene Etiketten
Regionale Waren werden für Sie 

am Regal gekennzeichnet.

Auswahl & Vielfalt

10.000 Produkte und Hunderte 

Lieferanten aus der Region.

Wirtschaft vor Ort

Betriebe in der Nachbarschaft 

und Kommunen profitieren.

famila_Anzeige_Hierleben_200x270mm_Regional_2023-06-29_RZ.indd   1
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SAISON 2025/26

Holsteinische 
  Schweiz

inklusive 
Unterkunfts-
verzeichnis

sh-guide.de
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Eckernförde

SAISON 2025/26

Westküste

SAISON 2025/26

         Husum, Nordfriesland &         Dithmarschen

sh-guide.de
www.

G R AT I S
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Seite an Seite
entsteht Seite für Seite. 

Wir geben Medien ein Gesicht. Journalistisch. Professionell. Regional.

Und vor allem: ganz persönlich.

Wir wollen Ihren Erfolg. Mit bester Beratung. 

Mit ausgezeichnetem Ergebnis. IHR
E P

ERS
ÖNL

ICH
EN 

ME
DIA

BER
ATE

R

Kim Julia Schöffler
Chefredakteurin/Projektleiterin

 04351 - 666 05 25
       0152 - 53 62 50 62

kim.schoeffler@die-seite-verlag.de

Nina Schubert
Geschäftsführerin

 04351 - 666 05 16
nina.schubert@die-seite-verlag.de

Eckhard Voß
Geschäftsführer

 04351 - 666 05 10
 0177 - 21 94 789

eckhard.voss@die-seite-verlag.de

Jana Schütz
Vertriebsleiterin

  04351 - 666 05 18
 0151 - 10 92 82 26

jana.schuetz@die-seite-verlag.de




